
 

 

 
 
 

 
 
 

HERZLICH WILLKOMMEN! 
WELCOME! 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

GUTEN APPETIT! 
Wünscht Ihnen Familie Suedes & Team 

 
   MO – FR    

12 – 14.00 UHR 

18 – 21.00 UHR 
 

Mehr Infos Zu unseren Veranstaltungen  
& Events unter www.queens-pforzheim.de 

 



 

 

 
 

Suppen und Vorspeisen 
Soups and starters 

 
 

Rinderkraftbrühe mit Markklößchen 
 und Gemüsewürfeln 

Beef broth with marrow dumplings and vegetable cubes 
8,00 € 

 

Schwarzwurzelsuppe mit rosa Beeren und Croutons 
Salsify soup with pink berries and croutons 

8,00 € 

 

Frühlingssalat  
Saisonale Rohkost- und Blattsalate der Saison mit 

Hausdressing, gerösteten Nüssen und Croutons   
Spring salad seasonal raw vegetable and leafy salads with house dressing, 

roasted nuts and croutons 
8,00 €  

 

Upgrade zu großem Salat  
Wahlweise mit…  
Big salad with… 
Style 1: Sesam-Putenstreifen 
 sesame turkey stripes 

Style 2: Garnelen im Kartoffelmantel 

  King prawns in potatoe crust 
Style 3: Grillgemüse 
 Grill vegetables 

 

Dazu reichen wir Baguette 

17,00 € 
 

Mediterraner Vorspeisenteller  

mit Serranoschinken, Anti-Pasti-Gemüse und Tomate 
Mozzarella dazu Baguette 

14,00 € 
Mediterranean starter plate 

With Serrano ham, anti pasti vegetables  
and tomato mozzarella with baguette 

 
 



 

 

 
VON DER WEIDE 

From the meadow 
 

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“  
vom Schweinerücken oder Putenbrust  

mit Pommes Frites 
Breaded schnitzel “Viennese style” made from  

pork loin or turkey breast with French fries 

19,00 € 

 

Paladin Burger  
mit Premium Rindfleisch, Cocktailsoße und 

geschmolzenem Cheddar, rote Zwiebelringe, Tomate und 
Salat auf Brioche Bun, dazu Wedges 

Paladin Burgers 
with premium beef, cocktail sauce and melted cheddar, red onion rings, tomato 

and lettuce on a brioche bun, with wedges 

19,00 € 

 
Schweinemedaillons an Champignonrahmsoße  

mit Gemüsebukett und Tagliatelle 

pork filets with mushroom cream sauce with vegetable bouquet and tagliatelle 
 

23,00 € 

 
Grillvariation mit kleinen Steaks vom Rind, Schwein  

und Pute mit Speck, Kräuterbutter und Bratkartoffeln  
Grill variation of small steaks of beef and pork 

and turkey with bacon, herb butter and fried potatoes 
28,00€ 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten  
an Balsamicojus mit Röstzwiebeln und Spätzle 

 swabian roast beef with balsamic jus an roasted onion, hand-scraped spaetzle 

29,00 € 

 

 
 
 

 
 



 

 

 
Vegetarisch 

     Vegetarian 

 

 

Gemüse-Kokoscurry  
mit Kardamomreis und gebratenen Chicorée 

Vegetable coconut curry with cardamom rice and fried chicory 
16,50 € 

 
 

Steinpilz Tortellini in Kräutersahne 
 mit Parmesan und Blattsalat  
Porcinimushroom-tortellinis in herb cream 

With parmesan and leaf lettuce 

16,50€ 

 
 

…aus Fluss/ Meer 
Seafood 

 
Gebratenes Doraden Filet  

an Meerrettichsoße mit buntem Gemüse und Basmatireis 

Fried sea bream with horseradish sauce and mixed vegetables and basmati rice 
24,00€ 

 

 

 

 
 

pro Umbestellungen der Gerichte berechnen wir 1,00 € 
für Ketchup oder Mayonnaise berechnen wir 0,50 € 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
FÜR NASCHKATZEN... 

The sweet finale 
 

 
Hausgemachtes Orangenparfait  

mit Waldbeerragout 
   Homemade orange parfait with wild berry ragout 

8,00 € 

 
Créme brulée  

mit Früchtegarnitur und frischer Minze 
Créme brulée with fruit garnish and fresh mint 

8,00 €  
 

 
 

 

 
 
 

EIS EIS BABY... 
 
 

Wir haben auch eine großartige Eiskarte.   
Gerne bringen wir Ihnen diese auf Anfrage. 
We also have a great ice cream menu.  
We would be happy to bring these to you on request. 

 

 

 
Die Liste  
der Allergene/ Zusatzstoffe 
erhalten Sie von unserem 

Service Personal 
 
 

 

 
 
 


